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新製品情報

凸MAX包丁
デコ

世界初！ ナミナミカット包丁 凸MAX新登場！

家庭用調理器具の企画・製造・販売する「株式会社レーベン」（本社：横浜市、代表取締役：
高部篤）は、「凸MAX包丁」の販売を2023年12月13日より開始する。

・何が世界初なの？

従来、クリンクルカット（波状にカットしたカットスタイル。 表面積が多く、カラッと揚がるの
が特徴。）は専用の加工機でしかできないカット方法でした。
本商品は包丁一本で手軽に家庭でもナミナミカットやクリンクルカットが楽しめます。

独自特許を含む特殊な製造方法で切れ味抜群
凸MAX包丁は約 8mmと大きな波状にカットできることでより見栄えがよく、
深さがある為、写真を撮影する時も映えるカットで反響間違いなし !

知的財産権：特許第6427699 号、第 6517418号、第 6560804 号（第 6514402号）



・ハンバーガーショップで食べたギザギザのポテトフライを家でも食べたい…
　→押して切る動作の安全性が高く、簡単に楽しみながら料理ができます

・ホームパーティで出すオードブルをもっと華やかにしたい…
　→用途の幅が広く、野菜だけでなく和菓子やケーキのデコレーションにも活用できます

・料理の味も見た目も凸MAX包丁で解決
　使い方色々、例えば…

・産地まで気にして買った美味しい野菜を子どもにもっと食べてほしい…
　→ナミナミがあることで食感が良くなり、つかみやすさにもつながります

・制作秘話
通常のプレス機では刃物は硬くて伸び
ず、プレス時に折れてしまい加工がで
きません。
そこでハイドロプレス機の技術を応用し
た、世界初のナミ刃作り製造機械が誕
生しました（特許第6560804号）。

※実際の出願資料



■会社情報
会社名：株式会社レーベン
https://yokohama-city.co.jp/
所在地：神奈川県横浜市西区北幸2-8-19 横浜西口Kビル
代表取締役：高部篤（たかぶあつし）

・商品名：ののじ 凸MAX包丁 Lグリーン/ののじ 凸MAX包丁 Mレッド
・販売価格：3,850 円（税込）
・サイズ：全長 /約 26.5 ㎝、刃渡り/約15ｃｍ
・波の深さ：Lグリーン（波の深さ約 8mm)Mレッド（波の深さ約 4mm)
・材質：刃 /ステンレス鋼　柄 /ポリプロピレン・オレフィン系熱可塑性エラ
　ストマー　刃カバー/ポリプロピレン
・知的財産権：特許第6427699 号、第 6517418号、
　　　　　　　第6560804号（第 6514402号）
・取扱店舗：レーベン公式 ECサイト 横浜みらい にて展開

https://www.yokohama-mirai.jp/view/item/000000000034

・ナミの深さが細かいレッドも同時発売

Ｌサイズ（グリーン）のナミの深さが 8ｍｍに対して、
Mサイズ（レッド）のナミの深さは4ｍｍ。
2本揃えることで更に活用の幅が広がります。





フライドポテトをつくる！

いつもの料理を楽しく華やかに！

ついに登場 ! 波の大きな飾り切り包丁!!

サラダ、鍋物、炒め物、
デザート、お弁当にも便利!!

つくって！ 食べて！ 美味しく楽しい！！

フライドポテトをつくる！

新食感!!

クリンクル
カット



凸MAX包丁

ののじ 凸ＭＡＸ包丁
［右手用］刃カバー付

全長／約26.5cm、刃渡り／約15cm、重量／約120g
　
 　
 　

刃／ステンレス鋼、柄／ポリプロピレン 耐熱温度110℃、
オレフィン系 熱可塑性エラストマー耐熱温度100℃
刃カバー／ポリプロピレン耐熱温度120℃

　
中国

品名

カラー
型番
JAN
本体サイズ／重量
商品サイズ／重量
インナーカートンサイズ／重量／入数
アウターカートンサイズ／重量／入数
材質

生産国

特許 第6427699号、第6517418号、第6560804号、（第6514402号）

レッド
LUDM-015R

4988760012395

グリーン
LUDM-015G

4988760012388

ORIGINAL BLADE

右手用

グリップカラー

グリーン緑
グリップカラー

レッド赤

一般的な包丁の刃 凸ボーチョーの刃

2mm以上は
当社特許！！

約 2mm 8ミリ

親指をかけて押すだけで簡単に切れる！
特許申請中

刃先が薄いため上から押すだけで簡単に切れる！
上部の厚みで強度も抜群！

独自の特許！

波の高さが違う!!

他社製品 凸ボーチョー
世界一

大きなナミナミ状に
切れる包丁 !!

※本品で引き切りはできません。

フライドポテトをつくる！

フライドポテトをつくる！

刃カバー付き


